Wstep
Chimichurri to surowy sos pochodzenia argentynskiego, uzywany zaréwno jako sktadnik

gotowania, jak i jako przyprawa stotowa do grillowanego miesa. Znajdujacy sie w kuchni
argentynskiej, paragwajskiej i urugwajskiej sos wystepuje w wersji zielonej i czerwone;j.

Lista zakupow

1. Oregano - 200 g
2. Kolendra - 200 g
3. 2 zabki czosnku, drobno pokrojone
4. Szalotka marynowana w soku z limonki i soli - 100 g
5. Chili czerwone - 1 szt, wg uznania
6. Czerwona papryka pieczona - 1 szt (obrana ze skdrki i pokrojona w drobna kostke)
7. 2 awokado (pokrojone w drobna kostke)
8. Olej - 100 ml
9. Oliwa - 100 ml
10. Sok z limonki - 30 ml
11. Sél - wg uznania

Smacznego!



