Wstep

Lista zakupow

Olej - 50 ml

Ryz Arborio - 1 kg

Cebula-100g

Zimne biate wino - 100 ml

Warzywny bukiet - 1300 ml

Zimne masto pokrojone w kostke - 100 g
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Sposob przygotowania

Wiej olej na patelnie, dodaj cebule i dus ja od jednej do dwdch minut.

Dodaj ryz i mieszaj, az bedzie zbyt goracy, by go dotkna¢ (okoto 3 minut).

Wstrzasnij ryz polewajac go zimnym winem, poczekaj, az wino wyparuje.

Dodaj warzywny bukiet i caty czas mieszaj, az ryz bedzie prawie suchy (prawie
podobny do ryzu na poczatku przygotowywania potrawy).

Wez patelnie z ognia, wmieszaj zimne masto i wrzu¢ ryz na zimne gn, daj mu odpoczac.
6. W6z do lodowki.
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Smacznego!



