Wstep

Szybki sposéb na wekowane ogdrki.

Lista zakupow

Ogorki pokrojone w plastry (najgrubsze ciecie) - 5 kg
Ocet jabtkowy - 1,8 litra

Cukier brazowy - 1,2 kg

Gozdziki - 12 sztuk

Kurkuma ptaska 1 tyzka

Ziarna gorczycy - 2 tyzki

Sél - 1 kg

Szallotka pokrojona w pidrka - 5 sztuk
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Sposob przygotowania

1. Ogorki pokroic i zamarynowac w soli, po godzinie bardzo doktadnie umy¢ w zimnej
wodzie.

2. Ocet, cukier, gozdziki, kurkuma i gorczyce zagotowac razem, doda¢ ogorki i szalotke
do zalewy zagotowac i odstawié¢ do wystygniecia.

3. Zawakowac.

Smacznego!



